
   
 
  
 

 

TERRITORIO E INNOVAZIONE 

 

€ 130,00 per persona 

Benvenuto in Terrazza Fiorella 

Pane, amore e ..

Chef Domenico Candela 

 
4 Aprile 2012 

Terrina di Foie Gras delle Landes marinato con pain d’epices, gelatina al mango e specialty coffe brasiliano,            

purea di mela fermentata e pan Brioche. 

In accompagnamento LE GRANCE 2018 – CAPARZO

Chef Carmine Mazza 

FUNGUS VINEA 
Fungo nella vigna  

 

In accompagnamento LA CADUTA 2019 – CAPARZO

Chef Carmine Mazza 

MANDORLA E ALLORO 
Mista corta, mandorle fermentate, tostate e salate, infuso di alloro e ginepro. 

In accompagnamento BRUNELLO DI MONTALCINO 2018 – CAPARZO

Chef Domenico Candela 

Ghiandola 
 Animella di vitello del Sannio cotta al burro nocciola, millefoglie di daikon e foglie di cappero,                                        

gel di ponzu ed emulsione alla radice di barbaforte. 
 

 

In accompagnamento BRUNELLO DI MONTALCINO LA CASA 2018 – CAPARZO 

 
PastryChef Federico di Persio 

 
 

Limone 100% 
Dal succo alla foglia, un racconto del frutto simbolo della costiera. 

Piccola pasticceria 


